VERDURAS - ENSALADAS

FLORES DE ALCACHOFA

Las originales - Las auténticas - Las famosas
16 €

DEGUSTACION DE FLORES DE ALCACHOFA

VASCA sobre salsa de marmitako y queso Idiazdbal
EXTREMENA sobre salmorejo, jamén ibérico v torreznos

NAVARRA sobre crema de boletus y foie al aroma de frufo

CANTABRA sobre pudin de aceitunas y anchoas de Santofia
16 €

ENSALADILLA SANTA LUCIA CON VENTRESCA DE ATUN Y LANGOSTINOS

Una ensaladilla rusa con estilo propio
13 €

TALLARINES DE JUDIAS VERDES SOBRE CREMOSO DE MENESTRA ROJA

Vainas de huerta con un salteado de aijitos, chalota, jamén y suave guindilla
12 €

BROCHETA DE TRIGUEROS Y CHAMPINONES RELLENOS DE JAMON

Cratinados con crema de queso majorero y bacon ahumado
Q€

ENSALADA DE SALMON ESCABECHADO CON ALCACHOFAS CRUJIENTES

Con suave vinagrefa mozdrabe de hierbabuena
12 €

ESPARRAGOS COHIBA CON MAHONESA DE KIMCHEE

Espdrragos blancos de abril con D.O. de Navarra (4 unid.)
12 €

HUMMUS DE ALCACHOFAS Y GARBANZOS CON TORREZNOS DE SORIA

Con finfsimas torreznos y miel de cafa
10 €

GUACAMOLE EN MOLCAJETE CON TOTOPOS CASEROS

Con aguacates frescos hecho al momento y pico de gallo
14 €
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ENTRANTES - COMPARTIR

AGUACHILE DE LANGOSTINOS, AGUACATE Y CEBOLLA ROJA

Ceviche mexicano macerado con limas, cilantro y chiles moderados
15 €

TIGRES DE MADRID CON MEJILLONES Y TXANGURRO

Llos genuinos. Elaborados a mano con un toque picantito y suave besamel (4 unid.)
12 €

CROQUETAS CASERAS
- JAMON CON PARMESANO -
- GAMBAS AL AJILLO -

Cremosas y fotalmente artesanas
10 €

JAMON IBERICO DE BELLOTA CON TOMATE NATURAL

Raza 100% de cerdo Ibérico alimentado solo con bellotas y pan tostado
22 €

RABAS DE CALAMAR CON SALSA PICAFLORES Y MAHONESA DE LIMA

Las tipicas de Puertochico. Con calamar (magano) del Cantébrico
14 €

ANCHOAS DE SANTONA CON TARTAR DE AGUACATE Y TOMATITOS

la reina del Cantdbrico con tostas de pan fino
14 €

MEJILLONES THAI CON LECHE DE COCQO Y LIMA KAFFIR

Cazuela de mejillones con un toque picante y esencia oriental
16 €

HUEVOS DE CORRAL ESTRELLADOS CON FISH AND CHIPS DE BACALAO

Sobre deliciosas patatas alavesas pochadas
14 €

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO MADURADO - VACA NEGRA AVILENA

Flaborado al momento con un toque de wasabi, soja y sésamo
21 €

Servicio de mesa, pan y aperitivo: 1,9 €




ARROZ - PASTA

ARROZ CREMOSO MARINERO CON BOGAVANTE

Especialidad de la casa
22 €

RISOTTO DE CALABAZA Y BOLETUS CON FOIE, TRUFA'Y PARMESANO

Arroz meloso de verduras dulces con calabaza, zanahoria y chalota
16 €

RAVIOLIS DE GORGONZOLA Y BERBERECHOS CON SALSA DE JEREZ

Sorrentinos frescos rellenos @ mano con cherrys confitados y vino fino
16 €

RIGATONIS CON ALCACHOFAS, PANCETA IBERICA Y BOLETUS

Al pesto rojo con reduccion de tomates, albahaca y jugosa panceta confitada
14 €

PESCADOS - CARNES

SALMON FRESCO CON SALSA DE CHILE, TAMARINDO Y LIMA

Lomo de salmén (supremal) sobre verduras dulces y salsa exdtica
18 €

RAPE - SAPITO SALVAJE CON SOFRITO DEL NORTE (2 personas)

De tripa negra fileteado con guamicién de panaderas
46 €

MEDALLONES DE MERLUZA REBOZADOS CON SALSA DE PIQUILLOS

Jugosa merluza nacional acompafiada de mahonesa de wasabi y patatas paja
18 €

CARRILLERAS DE IBERICO CON SALSA DE VINO DULCE Y CHIPS CARIBENOS

Acompariado de puré cremoso elaborado con dulce boniato asado
18 €

HAMBURGUESA DE SOLOMILLO DE VACA CON SALSA DE BOURBON

lechuga, fomate, queso, foie fresco, pepinillo, cebolla y patatas fritas
16 €

SOLOMILLO MADURADO DE VACA NEGRA AVILENA AL SARMIENTO

Acompanado de pimientos del piquillo y patatas fritas
23 €

* Nuestra came procede de vacas de raza
Negra - Avilefia nacidas y criadas con piensos
ecoldgicos pastos naturales en  nuestro
cebadero ofé Herradén de  Pinares [(Avila)
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POSTRES

CAPRICHO DE PINA Y MANGO CON YOGURT ARTESANO
Y HELADO DE DULCE DE LECHE

Tres temperaturas en un solo postre
7€

TARTA CASERA HORNEADA DE QUESOS VARIADOS
CON CONFITURA DE FRUTOS ROJOS

Deliciosa. Con infenso sabor a queso vy el interior muy cremoso
7€

TARTA DE GALLETA, CHOCOLATE Y AVELLANAS
CON HELADO DE CHOCOLATE BLANCO

Tarta para incondicionales del cacao
7€

CREMA DE LECHE CON ARROZ SUFLADO
Y DULCE DE LECHE COLONIAL

Un postre original
7€

HELADO ARTESANO DE ALICANTE

De sabores variados. Consultar
6,5€

CULTC)

by CAFESSITO ROASTER

CAFE ESPECIAL INDEPENDIENTE

Para que un café obtenga la categoria de Café Especial debe comprometerse con la calidad, la
trazabilidad, la éfica y la sostenibilidad. Sobre esfos cuatro pilares se asienta la filosofia de
CAFESSITO ROASTER, nuesfro tostador artesanal independiente que nos sirve el café CULTO, y
que segin la temporada, se compone de algunos de los mejores microlotes de Africa y América,
siempre de un Unico origen para que los mds cafeteros aprecien las diferencias de cada cultivo.

- Granos de una misma finca.
- Tueste manual para un control absoluto.
- Catas consfantes para mantener la consistencia.
- Café siempre fresco, servido entre 7y 10 dias después del tueste.

*Si usted padece dlergia o infolerancia a algun alimenfo comuniqueselo a nuestro personal. Gracias )
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